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Teigteil- und Wirkmaschine
ROTAMAT EN

Automatische Teigteil- und Wirkmaschine fiir
rundes und eckiges Kleingeback

Die ROTAMAT EN eignet sich zum Teilen und Rundwirken von Teigen mit
unterschiedlichsten Konsistenzen und Rezepturen.

- klassische Brotchenteige

- Misch- und Spezialbrétchenteige

- Brezelteige

- Berlinerteige

- praxisubliche Sulsteige

Vorteile

zwei automatische Arbeitsvorgange

- pressen und teilen

- pressen, teilen und rundwirken

Einstellen der ROTAMAT EN mit einem Handgriff

variabel einstellbare Wirkintensitat

- Wirkraumhdhe und Wirkzeit konnen des jeweiligen Teiges entsprechend abgestimmt werden

hohe Teilgenauigkeit

hohe Gewichtsgenauigkeit

duBert teigschonende Arbeitsweise

- selbst bei stark angeqdrten Teigen bleiben die vorhandenen Strukturen erhalten

- hohe Qualitdt der hergestellten Produkte, auch bei Teigen mit niedriger TA

- optimales Gebdckvolumen

Zeitersparnis dank Automatisierung

- wdhrend die ROTAMAT EN arbeitet, bleibt Zeit fir andere Dinge, z.B. zur Vorbereitung |
der ndchsten Pressteller

geringer Platzbedarf

- Automatisierung wird so in der kleinsten Backstube maoglich

einfache Reinigung

- Hygienesicherheit

- Messerstern einfach aus- und einzubauen

- pflegeleichte und hochwertige Materialien

Sicherheit

- wdhrend des Arbeitsvorganges verschlielst ein Schutzschild den Arbeitsbereich

- sollten Fremdkarper zwischen Arbeitstisch und Schutzschild geraten, wird der
Arbeitsvorgang automatisch gestoppt

Optionen
- weitere Pressteller
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Samtliche Angaben in mm.
Technische Daten
Teigteilung Stck pro Durchgang 30
Gewichtsbereich g/Stck 30-70
max. Gewicht des Teiges pro Durchgang g 2100
Gewicht ROTAMAT EN kg 405
TA beim Teilen % 140 - 175
TA beim Wirken % 140 - 165

Antriebsleistung bei 400 V

Sdamtliche Angaben sind unverbindlich. Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, bleiben vorbehalten.

- Hauptmotor kw 0,75
- Gleichstrommotor kw 0,20
Anschlusswert kVA 1,6
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